


* CEVICHE DE CORVINA $55.000

~ | | ENSALADA DE LA CASA: $4()QQ() i e
| Salteado en aceite de oliva y pimienta cayena, frutos de : a8
nuestro tropico en una deliciosa fusion, pasta al burro,
zucchini, apio, zanahoria, champifiones, quinua, tomates
cherry, cebollitas, pimentdn, mazorca y berengena.

3 L

LUMPIAS DE CHONTADURO 0 JAIBA —$30.000
’ ANILLOS DE CALAMAR APANADOS (250 G): s = R
~ Tan crocanticos y jugosos a la vez que no podras parar. J?__QOOO s :
CAMARONES APANADOS (200 G: .
Crujientes y perfectos para esperar la avalancha de sabor. $30000
: EMPANADAS DE CAMARON - $ 7500 “f
|| “EMPANADAS DE PIANGUA ' $ 8500 (]
‘| | EMPANADAS DE TOLLO $8500 ||’
|| _ PULPO.CON LANGOSTINOS — §70.000 | =
- ~ Pulpo salteado con langostinos y vegetales en aceite de : ' i

oliva y especies en reduccion de vino tinto.
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LOS AUTENTICOS WILL S:

apanados con chonladuro C0CO Y queso parmesano, aderezados
. CON una intensa salsa de maracuya.

ARROZ CELESTIAL: i

———= RGEOMENDADOS Dél Glef ==

$70.000

Del mar te lo traemos a la mesa y de la mesa te llevamos al cielo
con esta deliciosa fusion de arroz con camaran, tollo ahumado,

~ gambas, carne de jaiba, piacuil, piangua y mezcla especial.
Acompaiiado de sancocho, tostada de pldtano y ensalada.

MOZO0:

Es un jugoso trozo de-Atin enrollado con
Tocineta y Langostinos; acompafiado de vegetales
en aceite de oliva.

L

- ESE PETRONIO ES UN ROLLO:

Plasmamos el sabor del pacifico de una forma innovadora en
este gustoso filete de corvina, relleno con carne de jaiba, aceitunas,

CHIRIMIA MAMMA MIA

Una propuesta tnica que fusiona lo mejor de Italia con la

~pepinillos v alcaparras; bafiados en salsa de tamarindo v borojo. —$

—

$70000 || *

$75:000

-

10:000—

— sabrosura dela cultura pacifica. Un solo bocado de esta deliciosa

pasta larga con camarones, tollo ahumado, te dejard encantado.
* (acompaiiado con postre de la casa):

*$80.000

.. PULPU ENCANTADU
Pulpo y langostinos salteado con vegetales en aceite de oliva,
- especias y en reduccion de vino tito, acomparniado con pastas
y pan franceés.

$135:000




no viene con las muelas







=—— Re@MeNDADOS DeL Gef ==
LA NOVIA DE UN AMIGO MIO: =

sabor del pacifico, acompafiado con pan frances. - $75.000

DONA JAIBA EN SU SALSA:

Este plato es como la comida de las abuelas, Su sabor es tinico en

el mundo, inconfundible y exquisito: la mezcla de los langostinos

recubiertos con carne jaiba, salsa de coco y finas especias —
~ seran para nunca olvidar, $80.060=1

— LALEYENDA DE LAS GROSELLAS:

Quienes las han probado dicen que una vez las comes no quieres :
parar. Un chef decidio convertirlas en salsa para enamorar a sus- .,
clientes y mezclarlas con una deliciosa corvina a la plancha,
acompanada de una causa (puré de papa). Desde entonces, todos

los que las prueban se enamoran de aquel chef y su restaurante.  $65.000

: SALMON CONTRA LA CORRIENTE:

Nos gusta ser diferentes y crear nuestros propios sabores. Este
“plato de salmon baftado en salsa de panela, coco y ron, e e |
lo comprueba, igual que su acompanamiento: causa de puré de

papa amarilla y tomates cherry iUnico e irresistible! $65.000

LANGOSTINOS PACIFICO:

En el pacifico tenemos el don del sabor o sino que estos
langostinos aromatizados con viche hablen por nosotros. Vienen *
“salteados con hierbas de azotea y servidos con un rico puré de =
papa y acompaiiados de salsa picante de chile, tabasco, chontaduro $70.000

——y-mango-

.I.1

1 P_ASJ‘A_ AMOR = =
- Fusionamos pulpo, camaron, calamares y pasta, hierba de asotea

mds los toques secretos de la casa, acompafiado con pan francés ~ $105.000
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= UNION DE MARISCOS: '

Trucha asada en una deliciosa salsa de coco que resalta su

_____suavidad, recubierta por un alegre.y sabroso.mix de mariscos..-

(camaron, piangua, calamar pota, calamar californiano y
mejillon).

ATOLLADO, EL HIJO DEL CURRULAO:

$65.000 | | -

Este plato es puro sabor; combinamos tollo ahumado con
camaron y creamos un atollado suave al sentirlo, pero intenso al

degustarlo. = - J$650.00
TRUCHA ORGASMICA

. LANGOSTA - | $Valor por Gramos
.= “(Ajillo, Encocada, Gratinada 6 al Curry). \ —
‘| |__SUDADQ TRIPLE. ESPECIAL _$140.000

Preparamos la trucha de forma unica, la rellenamos con tollo
" ahumado, calamares y champifnones; después la sazonamos en
un sofrito de la region a base de coco y finas especias ¢Te suena?

$70.000

~ ELMARIDO PERFECTO

(Filete de salmon o corvina, acompanado de dos salsas de tu $80.000
preferencia, arroz, ensalada y patacon). .

| CAMARONESGRATINADOS ——— $65000—1

~» Carapacho de Jaiba, pulpo, langostinos o langosta, _
~ acompanado de arroz, ensalada y patacon. -

- =

~ PELADA RELLENA EN SALSA MARINERA $Valor por Gramos
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A yariedades-tr de las eualidades-del-ruat g tambtér

e ——

si, peficies alge mas cdasice.

{ PARGO ROJO: =

Pescado entero frito, al vapor o sudado en leche $Valor por Gramos

—decoco.

PELADA CORVINA: —

Pescado entero frito, al vapor o sudado en leche
de coco.

$Valor por Gral_ﬁos

“ROBALO:

Pescado entero frito, al vapor o sudado en leche
~de coco.

$Valor por Gramos

e —— e ey —

TILAPIA:

Pescado entero frito, al vapor o sudado en leche
de coco.

$Valor por Gramos

POSTA DE ALGUACIL:

“Trozo de pescado. (Se prepara linicamente en esta presentacion) $35000
Sudado en leche de coco, arroz, ensalada, patacon.

N

P_OSL[‘A__DE ATUN: _
— Albacora asado a la plancha

545,000




Puedes elegir entre camaron, tollo ahumado,

.

~ iangiia, jaiba o calamar :
.SUDA_DO TR.;]);JIONAL (I Carne): 5 $56.000
— SUDADOMIXTOCCamey— — — ———  $30000—
SUDADO TRIPLE (3 Carnes) $65.006
| | SUDADO CUADRUPLE 4 Carnes): - 4580000
< | | SoDADO uﬁiNTUPLE (5 Carnes) $90.000
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PIAES fUCRTES

—— VOLCANES —

Cornwertimes el avwz en teda una explesién de sabei. ghacias

a la combinacisn de verduwras rescas y una tadicienal salsa |
- vizeaina que le da ese teque iviesistible. - ;

20 || ARROZ CON CAMARONES ~ $50.000
~ | | ABROZ A 1A MARINERA $50.000 || B2
___ARROZ CON LASGOSTINOS $70.000
! CAZURMS —— -
o Su censistencia es pefecta. su awma es demasiade scaliv
3 3 St e et ek chinieelos, el
= — Sin duda. de nuestves prepenides
¢ .CAZUELA ESPECIAL DE MARISCOS 0 CAMARONES $71,000
GRATINADA $85.000
-~ CAZUELA DE CAMARON — R e,
CAZUELA DE CAMARON GRATINADO $65.000
CAZUELA DE LANGOSTINOS $70.000
: CAZUELA DE LANGOSTINOS GRATINADOS ~$85.00Q
| | “CAZUELA DE MARISCOS *$50.000
|| CAZUELA DE MARISCOS.GRATINADOS £65.000 ||
= ~*NOT: =
.:' - Porcion adicional de Langosllnos $26.000
$45.000

- Porci6n cola langosta por 110 grs

-
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Navega per ruesthas delicias

iy PIATOS fUBRTES @i
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EN SALSA:

Un juego de sabores que te muestran lo mas d_elicioso del mar
- pa_cﬂ"lco CON UNa preparacion 'dellcada y sofisticada para
brindarte una experiencia unica

acompanado de arroz, ensalada y papas a la francesa J$45000 1
e = : = >
. == (BVI¢eS ==
T ameses porv su sazén, amades perv su, sabe
Que esperas paiur pobades 7
DON CAMARON 0 DONA CORVINA $55.000

SAN PACHO

.....

— — ——

A LA PLANCHA *Pidelo Salmon o Corvina

| Unfilete frescojl muy jugoso en una preparacion sencilla que
| destaca susabory textura

ROLLO DE POLLO

Filete de pollo enrrollado con tocineta, queso y maduro, :

$65.000

$55.000= |}

Ceviche tipo peruano o coctel de camaron 0 corvina
(Salsa de tomate).

2 dellcmso cewche mlxto de camaron y clamar 0 corvina.

'. CEVICHE DE PULPO CON LANGOSTINOS
Seviche tipo peruano

$55.000
$75:000



















El man tiene su lade dulee y hejhescante

VINOS Y Li@RES

AGUARDIENTE - RON - WHISKY-
—— TEQUILA JIMADOR
. TEQUILA RESERVA 1800 REPOSADO - VODKA
(Por trago, caneca y botella)

COPA 1/2 BOTELLA

VINOS $35000 $90.000 $170,00C
ARRECHON-  $25.000 $45,000. $65.000 |
| $20000 $50,000  $70,00C

VICHE CURAD  $20,000 $50,000 $70,00¢

(©CTeleS

COCTEL MARAC JMANGO - COCTEL MARACUBICHE :
—COCTELES A BASE DEVICHE
(Hierbabuena, Mojito, Maracuy4, Cerezada)







El man tiene s lado dulee y-tejrescante

POSTRES Y BEBiDAS i

GASEOSA Y AGUA 350 CC . $8.000
. LES $-8.500 |
E  CERVEZAS IMPORATADAS $ 14.000
LIMONADA NATURAL JARRA  $28.000
/2JARRA  $22.000
—= 3 wso  $8.800-(] =5
JUGO DE MANDARINA JARRA  $28.000 | ] !
1/2 JARRA :
= _wmso  §9.000
JUGOS NATURALES , JARRA — $28.000
(mango, mora, lulo, fresa, guanahana, maracuyd, borojo) 1/2 JARRA $22 000-
vaso  $9.000
LIMONADA DE: JaRRa  $37.000
~ (coco hierhahuena cerazadd 12 JARRA_ $29.000
wso  $13.500
FUSION DE: JARRA  $37.000 | |
(menta, lulo, frutos) 1/2 JARRA $29[][](] ._
: _ aso  §13.500
| | “SANGRIA VERANO 0 TINTO JARRA  $110.000 |
. & 1/2 JARRA 0.000
.12 3 COPA §_40.500
" || POSTREDELACASA _— $15.000 |

-
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